服务内容及报价单
一、项目概况
为进一步规范单位后勤保障管理，提升职工就餐服务品质，保障职工工作日午餐供应稳定、卫生、优质，现就本单位职工自助式午餐配餐服务项目开展采购工作，欢迎符合资质条件的供应商参与报价。
二、费用构成及结算方式
（一）本项目餐费由单位对公支付、职工个人支付两部分组成。
（二）采购人每周提前告知下周就餐人数，最终费用按照报餐实际就餐人次据实结算，采购人不承诺保底就餐人数，供应商需自行承担就餐人数浮动带来的经营风险。
（三）结算周期：当月产生的就餐费用，单位对公支付部分：供应商根据核对无误的实际就餐人次，开具合法有效发票。由我中心统一向就餐职工收取，归集完成后按月统一支付。
三、供餐标准
（一）供应商须严格按照以下固定菜品标准每日足量供应，实行自助取餐模式，菜品不限量、保证充足补给：
（二）每餐含2主荤+2半荤+1素菜+2主食+1水果+1汤；供应商保证每餐主荤菜品的肉类含量不少于75%,炒菜类菜品的肉类含量不少于45-65%。
(三)供应商须根据营养与健康饮食的要求，合理编排食谱并且每周主菜品【2主荤+2半荤+1素菜】上一周的重复率不超30%。
（四）食材新鲜、荤素搭配合理、口味适中，每周菜单提前报备采购人，菜品定期轮换，严控菜品重复率，杜绝长期重复菜品，保证餐食热、鲜、卫生。
四、服务内容
本项目为全包式配餐服务，供应商需全程负责所有配套工作，包含但不限于：
（一）提供自助就餐所需全部餐具（碗、盘、碟、筷子、汤勺、打餐勺、分餐夹等全套用具）等，餐具按需足量配置，满足自助就餐需求；
（二）餐食、餐具全程配送、现场摆放、布置；就餐结束后餐具回收、清洗、高温消毒、分类存放；就餐区域简易保洁、餐余垃圾、厨余垃圾统一清运处理等。
五、履约及食品安全要求
（一）供应商对食材采购、制作、配送、分餐、消杀、清运全流程承担全部食品安全主体责任。
（二）严格落实食品留样、餐具消杀、食材溯源管理，随时接受采购人及监管部门检查。
（三）接受采购人日常监督、满意度考评，对职工反馈问题须及时整改落实。
六、报价说明
报价包含食材、人工、运输、餐具消杀、垃圾清运、税费等所有一切费用。
七、其他说明
本采购需求为采购公示依据，未尽事宜以最终签订采购合同为准。供应商一经报价，即视为完全知晓本项目就餐人数预报模式、据实结算规则、全套服务标准及运营风险。

深圳市XXXX午餐配送服务报价单

	供菜品类

	主荤
	半荤
	素菜
	主食
	水果
	汤

	2
	2
	1
	2
	1
	1

	1.每餐主荤菜品的肉类含量不少于    %,炒菜类菜品的肉类含量不少于
    %。
2.供应的【2主荤+2半荤+1素菜】和上一周的重复率不超    %。
3.餐饮标准为     元/每人，根据实际就餐人数进行结算,每日餐
饮服务费用最低标准为    元，不足    元的以    元进行结算。
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